DESSERTS

Kinderijsje
2 bolletjes en grabbelen in de ton.

Dame Blanche
3 bolletjes vanille-ijs met chocoladesaus
en slagroom.

De Zeute Aardbei

Verse aardbeien, vanille-ijs en slagroom.

Apple Crumble

Uit de oven met een bolletje ijs.

Hemelse Modder
Chocolade mousse, bolletje vanille-ijs
en een bokkepootje.

Cheesecake de Remise v
Vegan & Glutenvrij.

Baked By Dee - Brownie
2 Stuks 799 | 3 Stuks 10°°

Baked By Dee - Chocolate Chip Cookie

2 Stuks 7°° | 3 stuks 10°°

't Chocolade Mulke

3 Bonbons.
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IEDERE MAANDAG!

ONBEPERKT SPARERIBS

BOTERMALS VLEES DAT
VAN HET BOT VALT!

schobbejak @B

gerstenat

ige biet karakter.

BURGER TIME

BURGER -+

COMBIDEAL: GRATIS FRISDRANK

Eetcafé de Remise is een unieke locatie voor wandelaars, fietsers en liefhebbers van de
Bourgondische levensstijl. Prachtig deleden in het heuvellandschap van Limburg met diverse
wandel- en fietsroutes die voor u Kklaar ligden met als startpunt Eetcafé de Remise. Een
ontmoetingsplek voor jong en oud en van privé tot zakelijk. Feestje of iets te vieren? Vraag naar
de mogelijkheden.

In ons eetcafé met sfeervol terras kunt u terecht voor een heerlijke lunch, koffie met
ambachtelijke Limburgse vlaaien, speciaalbieren en borrelplanken. Dineren kan vanaf 17.00
uur. De keuken is geopend tot 20.30 uur. Ons menu is met veel aandacht voor streek- en
kwaliteitsproducien samengesield en komt grotendeels uit ons eigen mooie heuvellandschap.
Met de gdrootste zorg hebben wij een selecitie gemaakt van de beste, eerlijke en biologische
producten die er in Zuid-Limburg te vinden zijn, maar cok aandacht voor de vegetarische eter.
Onze partners en leveranciers zijn dan ook te vinden op onze menukaart en hier zijn we heel
TROTS op!

Tijdens de herfst en winter serveren wij diverse wild gerechten. De Tournedos van de “Blanc
Bleu Belge” en Ribeye van de “Angus d'Arden” zijn een echte aanrader.

Ook voor liefhebbers van een goede hamburder bent u bij ons aan het juisie adres. Onze
ambachtelijke hamburders worden met liefde en vakmanschap bereid, gemaakt van lokaal,
biologisch rundvlees. Geserveerd op diverse vers gebakken broodjes en afdemaakt met unieke,
huisgemaakte toppings, zorgen onze burders voor een ware smaaksensatie.

Smakelijke droet,
Team Eetcafé de Remise

LEVERANCIERS EN PARTNERS WAAR WE “TROTS” OP ZIJN!

Kleijnen I Heuvel Angus Simpelveld | Sladerij Kusters Margraten | Mister Food Valkenburg
Boerderijwinkel Tienbaan Bocholiz | Baked by Dee Kerkrade | Wil Je Menu Brunssum
IJSBAAS Margraten | Banketbakkerij Meens Mechelen | Geurten Groenten & Fruit Margdraten
Geitengeluk Siebengewald | Koffie Compleet Beek | 't Chocolade Mulke Simpelveld
Zuivelboerderij Mergdelland Reijmersiok | Bidfcod Geleen | Bloem & Huis Simpelveld
Brouwerij Vakwerk Mechelen | Wijndomijn St. Martinus Vijlen | Brouwerij Rolduc Kerkrade
Brouwerij Kompel Maasmechelen | Brasserie Grain d'Orge Homburg | Max Wijn Heerlen
Gulpener Bierbrouwerij Gulpen | Bessems Dranken Maastricht

v TCAp,
*Q’ 64

DE REMISE

DINERKAART

17:00 - 20:30

Wij hanteren per tafel één rekening.
vegetarisch | I/ vegan

Heeft u allergieén of dieetwensen?
Geef dit dan vooraf aan ons door.

RemiseGuest
ww: Remisel2!




SOEPEN

SALADES

Richtide uiensoep goo
Oma’s uiensoep overbakken met kaas.

Tomatensoep v 700
Verse tomatensoep met een scheutje room.

Seizoenssoep 7°°
Wisselende soep per seizoen.

f

Stay in touch!

STARTERS

Vega salade 17°°
Gegrilde groenten, deitenkaas, walnoten, honing.

Caesar salade 183°
Kip stripes (krokant), ei, Parmezaanse kaas,
croutons, caesar dressing.

De Remise salade 1850
Pulled chicken, knoflooksaus, chilisaus,
debakken uitjes, ananas.

TO SHARE “De Remise Plank” p.p. 27°°
Dinerplank voor 2 personen. Maak de keuze uit
3 gerechten: Remise burgder, saté, spareribs,
stoofpotje of schnitzel.

Bruschetta 10°°
Geroosterd brood, tomaten, knoflook, pesto,
rucola, balsamico, pijnbocompitten.

Rundercarpaccio 145°
Rucola, Parmezaanse kaas, truffelmayonaise,
balsamico, pijnbocompitten.

Scampi's aglio 1450

Scampi's in knoflookolie en ltaliaanse kruiden.

Broodplankje 10°°
Brood met tomatentapanade,
kruidenboter, olijven, aioli.

VETTE VINGERS

Friet - Frikandel 800
Friet - Kroket 800
Friet - Kipnugddets 800

SUPPLEMENTEN

Verse friet met mayonaise 500
Gemengde salade 400
Diverse groenten 300

HOOFDGERECHTEN

Stoofpotje Zuurvlees 18°°
Ambachtelijk bereid Limburds gestoofd rund
naar Oma's Recepit.

Stoofpotje Wild Goulash 2100
Ambachtelijk bereide Wild Goulash
van hertenbief.

Kipsate 1750
In huisgemaakte marinade met satésaus,
gebakken uitjes, atjar en kroepoek.

Schnitzel 1930
Met warme gdroenten,
peper of champignonrocomsaus.

Spareribs 2450

Keuze uit natural, sweet of spicey.

Hertenbiefstuk /90gr 3250
Eiffel, een heerlijke klassieker met wildsaus
en warme groenten.

Ribeye 2500r 3230
Malse Ribeye van de Angus d'Arden met
chimichurri saus en warme groenten.

Tournedos /90gdr 3250
Heerlijk stuk vlees van de Blanc Bleu Belge met
peper-of champignonroomsaus en warme
groenten.

Zalmfilet 2450
Op de huid gebakken met witte wijnsaus,
dille en warme groenten.

BORRELEN

Borrelnoten mix 150
Olijven 300
Kaasblokjes 37
Cervelaat 50
Vlammetjes 6 stuks 37
KaasTengels 6 siuks 50
Borrelmaatjes goo

6 Stuks | 12 Stuks16%° | 18 stuks 24°°
Kaas, crispy chick’'n, rundkroket,
bami, frikandel, kalfskroket.

Bitterballen bourgondiér goo
6 stuks | 9 Stuks13°° | 12 Stuks 16°°

HUISGEMAAKT

De Remise snacks /2 stuks 16°°
Zuurvlees bitterbal, rundvlees bitterbal, nasi, bami.

Zuurvlees bitterballen goo
6 stuks | 9 Stuks13°° | 12 Stuks 16°°

PLANKEN

Kaasplank 1500
3 soorten kaas, stroop, notenbrood.

Limburdse plank 17°°
3 soorten vlees uit eigen regio.

Traditionele plank 13°°

Cervelaat, kaas, uitjes, Heuvelland ham, de olijven.

BURGERS

Classic Burgder * % 16°°
180 gram " Limousin rund “

Classic Bun, Lollo Verde, tomaat, rode ui,

augurk en Remise burgersaus.

Royal with Cheese * % 17°°
180 gram " Limousin rund *

Classic Bun, Lollo Verde, tomaat, rode ui,

augurk, cheddar en Remise burgersaus.

De Remiseburger * 19°°
180 gram “Heuvel Angus”

Black Burger Bun, Lollo verde, paprika, ui,
komkommer, tomaat, cheddar, gebakken uitjes,
honing mosterdsaus en Remise burgdersaus.

Veggie ' % 1900
10 gram “Kidney bonen, paprika, mais,
mozzarella en cajunkruiden”

Beetroot Brioche, Lollo verde, paprika, tomaat,
komkommer, gebakken uitjes en Remise burdersaus.

Crispy Chicken * 17°°
200 gram krokante kip

Brioche Bun, Lollo verde, tomaat, komkommer,
honing mosterdsaus en augurk relish.

BEER Burgder % 2190
180 gram " Limousin rund “

Irish Stout Beer Bun, Lollo Verde, gekarameliseerde
witte uien, bacon, Old Amsterdam en zoet bruine
Remise bier burgersaus.

Pasirami Burder * x 21°0
180 gram " Limousin rund “

Glazed Brioche Bun, Lollo verde, pastrami,

augurk relish, cheddar en American musterd.

VANAF 1 NOVEMBER 2024

Jager 193¢
200 gram “ Heuvelland Wildburder “

Irish Stout Beer Bun, Lollo verde, rode uienringen,
zuurkool, bacon, appel en American mustard.

VANAF 1 DECEMBER 2024

Burdermeester * % 1930
180 gram " Limousin rund”

Black Burger Bun, Lollo verde, rode ui, paprika,
tomaat, pepers, pittide cheddar en Sriracha
mayonaise.

VANAF 1 JANUARI 2025
THE GREATEST 2 SHARE * 19%°

450 gram “Limousin rund"
Meens XXL. Bun, Lollo Verde, tomaat, rode ui,
augurk, cheddar en Remise burdersaus.

Volg onze socials voor de presentatie
van de nieuwe BURGERS en mis niks!

— EXTRA’S —

* Bacon 130

* Cheddar =
* % Patty 800




