DESSERTS

Kinderijsje 8900 Hemelse Modder 11°° Q)e T C A F 6;

2 bolletjes en grabbelen in de ton. Chocolade mousse, bolletje vanille-ijs

en een bokkepootje.
Dame Blanche 10°° ¥
3 bolletjes vanille-ijs met chocoladesaus Cheesecake de Remise 700

en slagroom. Vegan, lactose & glutenvrij.

De Zeute Aardbei 1200 Apple crumble 1200 E E
Verse aardbeien, vanille-ijs en slagroom. Uit de oven met een bolletje ijs.
BOURGONDISCH GENIETEN IN HET ZUIDEN D— R M I S—

Eetcafé de Remise is een unieke locatie voor wandelaars, fietsers en iedereen die van het goede leven houdt. Prachtig
deleden in het Limburgse heuvellandschap, starten diverse wandel- en fietsroutes direct bij ons eetcafé. Het is een
ontmoetingsplek voor jong en oud, zowel privé als zakelijk. Heeft u iets te vieren? Vraag derust naar de mogelijkheden.

DINERKAART
In ons sfeervolle eetcafe met terras kunt u de hele dag door genieten. We verwelkomen u graag voor een heerlijk ontbijt,

een smakelijke lunch of een uitgebreid diner. Ook voor een kop koffie met Limburgdse vlaai, speciaalbieren of een
borrelhapje bent u bij ons aan het juiste adres. Ons menu is met veel aandacht samengesteld en bevat grotendeels 17 '00 — 20.30
streek- en kwaliteitsproducten uit ons mooie heuvellandschap. ’ ’

Openingstijden

" Remise ontbijt: Zaterdag en zondag van 10.00 tot 12.00 uur.

* Lunch: Zaterdag en zondag van 12.00 tot 16.00 uur.

" Diner: Dagelijks vanaf 17.00 uur. De keuken sluit om 20.30 uur.

Onze specialiteiten

* Ambachtelijke hamburders: Met liefde en vakmanschap bereid van lokaal, biologisch rundvlees en deserveerd op
versgebakken broodjes. De unieke, huisgemaakte toppingds zorgen voor een ware smaaksensatie.

" Ambachtelijke spareribs: Kies uit twee heerlijke varianten: de malse 'Slow-Cooked Smokey BBQ' of de klassieke
spareribs in de smaken naturel, sweet of spicy.

Seizoensgebonden gerechten

Tijdens de herfst- en wintermaanden besteden wij extra aandacht aan wildgerechten. Zo zijn ons smaakvolle stoofpotje

wildgoulash en de malse hertenbiefstuk uit de Eifel weer terug op de kaart. Voor de liefhebbers van het beste lokale

vlees zijn er daarnaast nieuwe specials, zoals Tournedos Remise, Ribeye en de Burgerami van onder andere Wij hanteren per tafel één rekening.

Blonde d'Aquitaine, Angus d'Arden, Wagyu gekruist met Black Angus, en Blanc Bleu Belde runderen.
Heeft u allergieén of dieetwensen?

Smakelijke groet, Geef dit dan vooraf aan ons door.
Team Eetcafe de Remise



STARTERS

Bruschetta 11°0
Geroosterd brood, tomaten, knoflook, pesto,
rucola, balsamico.

Rundercarpaccio 16°°
Rucola, Parmezaanse kaas, truffelmayonaise,
balsamico, pijnbocompitten.

Scampi's aglio 16°°

Scampi’s in knoflookolie en ltaliaanse kruiden.

Broodplankje 1190
Brood met tomatentapanade,
kruidenboter, olijven, aioli.

SALADES

Tonijn salade 193¢
Tonijn, tomaten, ei, rode ui en kappertjes.

Caesar salade 20°°
Kip stripes (krokant), ei, Parmezaanse kaas,
croutons, caesar dressing.

De Remise salade 20°°
Pulled chicken, knoflooksaus , chilisaus,
debakken uitjes, ananas.

Vega salade 1950

Warme groenten, deitenkaas, walnoten, honing.

SOEPEN

Richtide uiensoep 1000
Oma’s uiensoep overbakken met kaas.
Tomatensoep 800
Verse tomatensoep.

Seizoenssoep 10°°

Wisselende soep per seizoen.

VETTE VINGERS

Friet - Frikandel - Appelmoes 10°°
Friet - Kroket - Appelmoes 10°°
Friet - Kipnugddets - Appelmoes 10°°

SUPPLEMENTEN

Verse friet met mayonaise 300
Verse krielijes uit oven met mayonaise 3°°
Gemengde salade 400
Diverse groenten 300

2 SHARE “De Remise Plank" p.p. 29°°
Dinerplank voor 2 personen. Maak de keuze uit
3 gerechten: burder’, sate, spareribs,
stoofpotje zuurvlees of schnitzel.

HOOFDGERECHTEN

Stoofpotje Zuurvlees 20°°
Ambachtelijk bereid Limburgds gestoofd rund naar
Oma'’s recept.

Stoofpotje wild Goulash 235°
Ambachtelijk bereide Wild Goulash van hertenbief.
Kipsateé 203°

Huisgemaakte Javaanse satesaus van kokosmelk,
debakken uitjes, atjar en kroepoek.

Schnitzel 21°°
Met pepersaus-of champignonroomsaus en
warme groenten.

Spareribs 2600
Keuze uit, Sweet, Spicy of Slow-Cooked BBQ

Biefstuk /80 gram 325°
Heerlijk stuk zijlende van de Blanc Bleu Belge, met peper-
saus-of champignonroomsaus en warme groenten.

Hertenbiefstuk /80 gram 325°
Mager hertenbief uit de Eifel, een klassieker met
wildsaus en warme groenten.

Ribeye 250 gram 345°
Malse Ribeye van de Blonde d'Aquitaine of Angdus d'Arden
met Chimichurri of Salsa Verde en warme groenten.

Tournedos 225 gram 4450
Malse ossenhaas van de Blanc Bleu Belge, met 3
sausjes en warme groenten.

Zalmfilet 265°
Op de huid gebakken op romige dillesaus en
warme groenten.

B U R G E R S gg:(l;USlN RUND

Royal with Cheese’ 190
Glazed brioche bun, lollo verde, tomaat, rode ui,
augurk, cheddar en Remise burgdersaus.

Crispy Chicken® 193¢
200 gram krokante kip

Glazed brioche bun, lollo verde, tomaat, komkom-
mer, honing mosterdsaus en augurk relish.

Vedgie® 21°°
M0 gram “Kidney bonen, paprika, mais,
mozzarella en cajunkruiden”

Beetroot brioche, lollo verde, paprika, tomaat,
komkommer, gebakken uitjes en Remise burdersaus.

Burgdermeester’ 2250
Black Burger Bun, Lollo verde, rode ui, paprika,
tomaat, pepers, pittigde cheddar en Sriracha
mayonaise.

De Remiseburgder* 2250
Black Burger Bun, lollo verde, paprika, ui, bacon,
komkommer, tomaat, cheddar, gebakken uitjes,
honing mosterdsaus en Remise burgersaus.

BEER Burgder 2430
Irish Stout Beer Bun, lollo verde, gekaramelliseerde
witte uien, bacon, Old Amsterdam en zoet bruine
Remise bier burgdersaus.

Burderami 2430
Black Angus kruising Wagyu ( Flamand ) Glazed
brioche bun, lollo verde, coleslaw, augurk relish,
gebakken ei, tomaten ketchup.

2 SHARE “Burgder Plank” p.p. 295°

Burgderplank voor 2 personen.
Maak de keuze uit 3 burders’ van de kaart!




